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im Wein-Restaurant s‘Achtele in Zug

Wir freuen uns ganz besonders, Sie hier bei uns
begriBen und verwohnen zu dirfen und winschen
lhnen einen guten Appetit und viel ,Genuss®!

Familie Heinz, Gitti und Stephanie Birk
mit allen Mitarbeitern



In der Kiiche:

Andreas Rumpf — Kiichenchef

Michael Albert — Koch

Andrea und Roman, Kichenhilfe und Abwasch

Im Service:

Manuela Hauer — Chef de Rang
Fraulein Tuba — Commis de Rang
Frau und Herr Birk — lhre Gastgeber
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¢ * Pension Stafeli — Hotel Garni ****
S9EE - genieBen Sie umkomplizierte Gastlichkeit mit 4-Sterne Komfort. ..
Gerne flhren wir Sie durch unser Haus. Prospekte liegen beim Eingang auf!

@ * Unser ,,Allerlei“ — Kramerei, Vinothek, Stehcafé
Aol gleich unterhalb unseres Hauses, direkt an der StraBe gelegen, bieten wir dekorative
'''''''''''''''''''''''''' Geschenke, kulinarische Mitbringsel und ausgesuchte Weine aus Osterreich an. In
unserem Stehcafé gibt’s tollen Kuchen und feine, kostliche Speisen fir Zwischendurch. ..
Gedffnet von 08.00 Uhr bis 18.00 Uhr.

% * Wein- und Spirituosenkontor Gmbh.
#ez B ir beliefern die Gastronomie und Hotellerie von Lech mit ésterreichischen
Spitzenweinen. Sie kdnnen gerne diese Kostlichkeiten zu Vinothekspreisen mit

nach Hause nehmen — Fragen Sie nach unserer Vinothekspreisliste...
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Hausaperitif € 5,50
1 Glas Champagner Gobillard € 10,00
1 Flasche Champagner Gobillard Grande Reserve 0,375 It. € 49,00
1 Glas Prosecco € 5,00
1 Glas Prosecco mit Holundersirup € 5,50
1 Glas Prosecco mit Granatapfelsirup € 550
1 Glas Prosecco Rosato € 5,00
1 Flasche Prosecco Spumante Brut 0,375 It. € 19,00
Campari Orange € 790
Campari Tonic € 7,50
Campari Soda € 6,90
Martini bianco € 590
Ramazotti 4 cl. € 6,50
Averna 4 cl. € 6,50
Fernet 4 cl. € 6,50
Gin Tonic - mit Blue Gin von Reisetbauer + Fantimans 4 cl. € 8,90
Wodka Tonic (Fantimans) € 790
Whisky von Hans Reisethauer 4 cl. € 8,00
Whisky von Hans Reisetbauer - limited edition 4 cl. € 12,00

Unsere gebackenen Speisen werden in Cholesterinfreiem Rapsol gebacken.

Fir unsere Marinaden verwenden wir nach Moglichkeit hausgemachten Essig.

Wir verwenden nur Eier von Freilandhthnern.

Das von uns verarbeitete Fleisch sowie die Hihner stammen ausschlieBlich aus
kontrollierten Betrieben in Osterreich. Wir verwenden keine Convenience-Produkte.
Alle Pesto und Chutneys sowie VULCANO sind im unseren ,Allerei” erhaltlich.

Preise inklusive
aller Abgaben.



Gedeck: Achtele Speck und Wollschweinlardo mit Kren und Brot
pro Person €

Auswahl an Heurigenaufstrichen mit Brot €
+zusatzlich mit einer Port. Hirschschinken + €
+zusatzlich mit einer Port. Raucherforelle + €

Hausgeréducherter Hirschschinken mit Walnussfrischkése
und wachsweichem Ei

Beef tartare mit Toast und Butter

Réaucherforellenfilet garniert mit Oberskren
Vulcano-Rohschinken mit Pesto und Parmesan
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Vogerlsalat mit warmen Speck-und Erddpfelwiirfeln,
getrocknete Tomaten €
Vogerlsalat mit panierten, knusprigen Hendlbruststiicken
und Kirbiskernpesto

*als Vorspeise

*als Hauptspeise

Blattsalat mit gebackenen Blunznscheiben

Gegrillte Garnelen auf Tomatenragout mit Knusperbrot

Clreser %/%LW/%I

Klare Rindssuppe

*mit GemuUsewdirfel

*mit Késpressknodel

*mit Leberknodel

Weincremesuppe mit knusprigem Korberl
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Clresere vitaler @/LMM

Risotto mit Gemiisewiirfel und Kirbiskerndl €
Spinatknddel auf Schmelze von rotem Zwiebel, Kése,

dazu gemischter Salat €
Gebackenes Gemiise mit zweierlei Dipp-Saucen €
Pellkartoffeln (gekochte, speckige Erdapfel)

dazu servieren wir verschiedene Saucen, Butter und Lachs gerduchert €
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Traditivnelles wnd Defliges

Blunzngrastl mit warmen, hausgemachten Weinkraut € 12,00
+ zusatzlich mit Spiegelei + € 1,80
Kalbsbeuscherl (Ragout von Herz und Lunge) mit Semmelknddel € 12,50
Ripperl (Spare rips) dazu servieren wir Zwiebelringe

und gebackene Wedges (Erdapfelecken) € 17,00
1/2 Backhend! mit Erdapfel-Vogerlsalat/Kirbiskerndl € 17,00
Kotlett vom Wollschwein mit Knoblauchbutter und Kaserosti € 17,00
Filetsteak nach Art des Hauses

*wird kurz angebraten und im Rohr geschmort,

dazu gibt es Schmorgemiise und Knoblauchbrot € 29,50
Steak von der Rindsbeiried auf Ruccula

dazu gibt’s Ofenerdapfel und kalte Krdutersauce € 23,50
Zwiebelrostbraten mit Gemise-Erdédpfelgrostl € 19,50
Gebratene Kalbsleber — traditionell mit Speck,

gedinstete Apfelscheiben und Preiselbeeren, dazu Erddpfelpliree € 22,00
HausspieB mit Salatgarnitur und Pommes frites € 18,50

Ente im Ganzen gebraten (flir 2 Personen — etwas Wartezeit)
dazu servieren wir Rotkraut, Serviettenknddel oder Erdapfelpiree p. P. € 24,00

Wildragout (Hirsch und Reh vom heimischen Wild)
mit Spatzle und Preiselbeeren

Hirschmedaillons (vom heimischen Wild)

mit Rotkraut und Erdapfelknodel

Gebratenes Fischfilet nach Tagesangebot
auf feiner Weinsauce mit Krenrisotto und Blattspinat

Gegrillte Garnelen auf feinen Nudeln
mit Gemusestreifen und Safransauce

€ 19,50

€ 26,00

Preis nach Tagesangebot

€ 23,00
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Preise inklusive
aller Abgaben.



e scifser A achilecss

Vorarlberger Riebl mit Apfelmus
Apfelkiiachle mit Vanilleeis

Topfennocker! auf Fruchtsauce
Sauerrahmschmarren mit Zwetschgenroster
*kleine Portion

*etwas groBere Portion

Walnusseis mit Sauce Caramel
Vanilleeis

*mit heiBer Schokoladensauce

*mit heiBen Himbeeren

*mit Espresso und halbflissigem Obers
Eine Kugel Eis ausgarniert

Heive — Aelilic/St don esgen

Vorarlberger Bergkédse n.A.
Ziegenkdse in Panade mit Chutney
Gebratene Birne mit Weichkdse geschmolzen

Bitte beachten Sie unser reichhaltiges Angebot dsterreichischer
Schnapsspezialitten — Hier haben wir eine extra Karte...
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Tasse Espresso
Tasse Cafe
Capuccino

Cafe Latte
Doppelter Espresso
Tasse Tee

Jugendrink: Kennidi — Mangosaft gespritzt 0,4 It.

Coca Cola 0,2 It.

Fanta, Sprite 0,2 It.

Almdudler 0,2 It.

Eistee 0,33 It.

Johannisbeersaft

Fentimans Tonic Water 0,125 [t.
Apfelsaft naturtriib 0,2 It.
Apfelsaft naturtriib gespritzt 0,2 It.
Apfelsaft naturtriib gespritzt 0,4 It.
Montes Mineralwasser 0,2 It.
Montes Mineralwasser 0,7 t.

Fohrenburger Bier 0,2 It.
Fohrenburger Bier 0,3 It.
Trumer Pils 0,2 It

Trumer Pils 0,3 It.
Paulaner Hefeweizen 0,5 It.
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WWW/W/W Begecht/

Preise inklusive
aller Abgaben.
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Allerlei

- Krémerei Vinothek Stehcafé -

Heinz Birk

- Weinkontor -

Tug 525 - 6764 Lech am Arlberg
info@staefeli.at - www.staefeli.at
Tel. +43.5583/3937-0



